Ministerul Educatiei si Cercetarii
Subiecte pentru Etapa nationala a Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA - ARIA CURRICULARAV“TEHNOLOGII” 5
DOMENIUL/DISCIPLINA: INDUSTRIE ALIMENTARA/ INDUSTRIE ALIMENTARA
Etapa nationala - 2026

Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Clasa: a Xl-a

+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
+ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. |. TOTAL: 20 puncte
1.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect:
(10 puncte)
1. Zaharul invertit se obtine din zaharoza prin reactia de:
a. esterificare;
b. condensare;
c. oxidare;
d. hidroliza.
2. Valoarea optima a umiditatii cerealelor este:
a. 13%;
b. 14%;
c. 15%;
d. 16%.
3. Restul solid care ramane dupa presarea bostinei se numeste:
a. must ravac;
b. tescoving;
c. must de presa |;
d. must de presa Il
4. In functie de granulatie, faina poate fi:
a. fina si grisata;
b. fina si alba;
c. grisata si neagra;
d. grisata si alba.
5. Boabele sticloase de grau dau prin macinare o cantitate:
a. mare de grisuri si dunsturi;
b. mica de grisuri si dunsturi;
c. mare de faina si dunsturi;
d. mare de grisuri si faina.
6. Culoarea fainii se determina prin metoda:
a. farinograficj;
b. titrarii;
c. Pekar;
d. conductometrica.
7. Valoarea masei hectolitrice la graul de panificatie este:
a. min.75 kg/hl;
b. 40 - 42 kg/hl;
¢. max.75 kg/hl;
d. 60 - 75 kg/hl.
8. Prin arderea unui gram de lipide se obtin:
a. 9,3 cal;
b. 7,2 cal;
c. 4,1 cal;
d. 9,2 cal.
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9. Puterea fainii este un indice care depinde de:
a. cantitate de amidon;
b. calitatea amidonului;
c. cantitatea de glucide;
d. cantitatea si calitatea glutenului.
10. Principalele proteine din faina sunt:
a. gliadina si amidon;
b. amiloza si amilopecting;
c. gliadina si glutenina;
d. fructozani si glucozani.

I.2. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare fiecarui enun{ si notati in
dreptul ei litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat sau litera F, daca apreciati
ca enuntul este fals. 5 puncte
a. Masa hectolitrica a graului este un parametru important in stabilirea prefului cerealelor.

b. Glucidele indeplinesc in organism, in principal, un rol plastic.

c. Capacitatea de hidratare este o insusire tehnologica a fainii.

d. Bentonita este o substanta folosita la limpezirea vinului.

e. Zdrobirea - desciorchinarea este operatia specifica in obtinerea vinului realizata cu
ajutorul presei mecanice.

I. 3. In coloana A sunt precizate operatiile tehnologice folosite in morérit panificatie,
iar in coloana B, utilajele corespunzatoare. Scrieti pe foaia de concurs asocierile

dintre literele din coloana A si cifrele corespunzatoare din coloana B. 5 puncte
A. Operatii tehnologice B. Utilaje

a. fermentarea aluatului 1. valtul dublu automat

b. cernerea fainii 2. camere de fermentare

c. framantarea aluatului 3. separator aspirator

d. macinarea cerealelor 4. malaxor cu cuva mobila

e. precuratirea cerealelor 5. timoc

6. sita plana

Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte
Raspundeti urmatoarelor cerinte:
I1.1.1. Definiti fermentatia alcoolica a mustului de struguri. 2 puncte
I1.1.2. Clasificati ozele in functie de numarul atomilor de carbon. 4 puncte

11.1.3. Definiti duritatea totala a apei folosita la fabricarea berii si precizati modalitatile
de exprimare a aceasteia. 4 puncte

Il.2. Scrieti pe foaia de concurs informatiile corecte corespunzatoare spatiilor libere
din urmatoarele enunturi: 10 puncte
a. Analiza uvologica se exprima prin rapoarte ...(1).... si numerice intre elementele....(2).....
ale strugurelui.

b. Germinarea orzului estre un proces .....(3)....In timpul caruia au loc schimbari anatomice si
schimbari de ....(4)..... biochimica

c. Solubilitatea Tn apa a ozelor se datoreaza numarului mare de grupari ..... (5).....care
formeaza legaturi de .....(6).....cu moleculele de apa.

d. Separarea corpurilor straine care se deosebesc de masa de ...... 7)....... dupa forma
Si...... (8)........ se realizeaza cu triorul cilindric.

e. Masa absoluta a 1000 de boabe este un ....(9)..... care da o imagine asupra....... (10)....
boabelor.
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I.3. In figura de mai jos este reprezentat urmétorul utilaj tehnologic: 10 puncte

Precizati:
a. denumirea utilajului
tehnologic.
b. denumirea reperelor 1, 2,3, 5,
6, 7.

c. rolul reperului 1.

Subiectul. lil. TOTAL: 40 puncte
lll.1. Raspundeti urmatoarelor cerinte referitoare la Amidon: 13 puncte

Scrieti formula chimica a amidonului;

Precizati cele doua componente care alcatuiesc amidonul;
Enumerati 5 proprietati fizice ale amidonului;

Mentionati fazele hidrolizei enzimatice;

Indicati cum se controleaza sfarsitul operatiei de zaharificare.

PoooTw

lll.2 Calculati cantitatile de materii prime necesare pentru onorarea unei comenzi de 500
bucati paine alba rotunda 0,500 kg/bucata. Folositi consumurile specifice din tabelul de mai

jos: 18 puncte
Nr. Materii prime Unitati de masura | Consum specific pentru
crt. painea alba rotunda

1. Faina alba Ka/kg 0,760
) Drojdie Kag/kg 0,009

3. Sare Kag/kg 0,010

11.3. 9 puncte

Calculati masa hectolitrica a unui lot de seminte de grau care ocupa un volum de 250 ml gi
are o masa de 160 g.
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